Takeaway—-kasse

Nybakat morkt brod

Spicy chicken

Sesamfron. Salladslok.

Avokado gunkan (2st pp)

Avokado mousse. Mynta. Lime.
Morkt krisp. Nori. Chilimajo.

Hiramasa nigiri (2st pp)

Jalapenofarskost. Oxalis.

Gravlax maki (2st pp)

Dill-gurka. Pepparotsfarskost.

Lingonpulver. Majo. Furikake.

Biancopizza

Vasterbottensost. Persilja.
Champinjoner. Parmesan. Tryffelkram.

Dessert

Chokladtarta. Fudge. Dulce de leche
gradde.

359 pp

Upphamtning sker mellan 12.00-15.00 14/2.

For en karleksfull, lugn & mysig alla
hjartans dag sa har vi gjort nadstintill
allt forarbete med maten. Det som behovs
fran dig och din/dina kdraste ar att
nagon sla&r igang ugnen och goér sista
touchen hemma.

Vid allergi eller andra Onskemdl
- ring 08-30 55 33 sa& hittar vi en 1l6sning.



Takeaway—-kasse
— foOrberedelser

Ratterna ar skrivna i den ordning vi
tycker att man ska ata. De enda
forberedelser du sjalv behdver gora
ar att ta ut sushibitarna i
rumstemperatur 30min-60min innan
servering, vadrma pa spicy chicken samt
férbereda och vadrma pa pizzan. Las
nedan hur du ska gora.

Borja med att sdtta pad ugnen pa
150 grader varmluft. Kor in
spicy chicken till den blivit
varm.

Q? Darefter hojer du temperaturen pa
ugnen till max.

Q? Lagg pizzabotten pa en plat och
smeta pa tryffelkradm, sprid ut
fior di latte och champinjoner.
Nar ugnen ar riktigt varm skickar
du in platen i ugnen och graddar
pizzan efter egna &nskemal.

t? Ndr pizzan &r klar slicea/skér
upp den i 6-8 slicear. Sen toppar
du med parmesan, vasterbotten,
persilja, flingsalt & peppar.

t? Desserten lagger du upp pa
tallrik och spritsar med egen

dulce-gradde.



